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¹Farbsto�. ²Konservierungssto�en , ³Nitrit Pökelsalz, 4Antioxidationsmittel, 5Geschmacksverstärker, 6Schwefeldioxid, 7Eisensalze, 8Gewachst, 9Süßsto�e, 10Phosphat. 
Z:Eier/Y:Sesam/X:Milch/W:Gluten/U:Nüsse/M:Soja/L:Sellerie/K:Senf/H:Weichtiere/G:Lupinen/I:Krebstiere

Extern

Unser Bio- Zutaten:
Basmatireis, Milch, Sahne, 
Joghurt, Quark, Kaffee.
       DE-ÖKO-039

Bestellungen: 

040 - 308 529 45
KT: Klimateller

Änderungen vorbehalten

12.10. –  16.10.26

  Auf Wunsch viele Gerichte auch Vegan oder zum Mitnehmen.

Makkaroni mit Ratatuillegemüse und Fetawürfel (x,w) 5,50€ 8,00€

Kürbis- Gemüse Pfanne auf Basmatireis mit Currysauce (x,w)  6,50€ 9,00€

Rahmgulasch von der Pute mit Blumenkohl und Petersilienkartoffeln (x,w) 11,00€

Frischkäsecreme mit Honig und Nüssen (x,u) 2,00€ 2,00€

Gemüse- Nudelauflauf mit Käsesauce (x,w) 6,50€ 9,00€

Gebratene Krakauer auf Spitzkohl im Rahm dazu Püree (x,w) 7,50€ 10,00€

Zanderfilet mit Hummersauce dazu Brokkoli und Wildreis (x,w,I) 8,50€ 11,00€

Zitronen- Mascarpone- Creme mit Biskuit (x,w) 2,00€ 2,00€

Falafel mit Gemüse- Bulgur Pfanne dazu Tzatziki Dip (x,w) 5,50€ 8,00€

6,50€Spaghetti mit mediterraner Linsen- Bolognese Vegan 9,00€

Entenbrust mit Preiselbeersauce, Apfelrotkohl & Kartoffelklößen (x,w) 9,50€ 12,00€

Oreo- Joghurt- Dessert mit Beeren (x,w) 2,00€ 2,00€

6,50€

Bandnudeln mit Champignons und Frühlingslauch in Rahmsauce (x,w)

8,50€

8,50€

5,50€ 8,00€

Hähnchenkeule auf Paprikaragout und Gemüsereis (x) 6,50€ 9,00€

Leberkäse mit Süßem Senf dazu Spiegelei, Bohnen und Salzkartoffeln (x,w,k) 8,50€ 11,00€

Kirsch-Zwieback-Trifle (x) 2,00€ 2,00€

Spätzle Gemüsepfanne mit Kräutersauce und Röstzwiebeln (x,w) 9,00€

Lachsfilet mit Meerretichsauce, Paprika- Zucchinigemüse & Kartoffeln (x,w) 11,00€

Dessert gratis zum Hauptgericht (solange der Vorrat reicht)    


