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¹Farbsto�. ²Konservierungssto�en , ³Nitrit Pökelsalz, 4Antioxidationsmittel, 5Geschmacksverstärker, 6Schwefeldioxid, 7Eisensalze, 8Gewachst, 9Süßsto�e, 10Phosphat. 
Z:Eier/Y:Sesam/X:Milch/W:Gluten/U:Nüsse/M:Soja/L:Sellerie/K:Senf/H:Weichtiere/G:Lupinen/I:Krebstiere

Extern

Unser Bio- Zutaten:
Basmatireis, Milch, Sahne, 
Joghurt, Quark, Kaffee.
       DE-ÖKO-039

Bestellungen: 

040 - 308 529 45
KT: Klimateller

Änderungen vorbehalten

06.04. –  10.04.26

  Auf Wunsch viele Gerichte auch Vegan oder zum Mitnehmen.

Oster Montag

 

Blumenkohl- Möhren- Curry auf Basmatireis Vegan KT 5,50€ 8,00€

Spaghetti Carbonara mit Parmesan (w,x) 6,50€ 9,00€

Zanderfilet auf Spitzkohl in Rahm dazu Kartoffelpüree (x,w) 7,50€ 10,00€

Preiselbeercreme mit Cantuccini (x,w) 2,00€ 2,00€

Kartoffeltaschen, Frischkäsefüllung auf buntem Salat & Kräuterdip (w,x) KT 5,50€ 8,00€

6,50€Tagliatelle mit gebratenem Lachs in Basilikumsauce & Cherrytomaten (y) 9,00€

Cordon bleu vom Schwein, Bratensauce, Buttergemüse & Kartoffeln (x,w,z,2,3) 7,50€ 10,00€

Grießbrei mit Fruchtsauce (x,w) 2,00€ 2,00€

5,50€

Pasta mit Zucchini- Paprikaragout (w) KT

7,50€

5,50€ 8,00€

Rahmspinat mit Spiegelei und Salzkartoffeln (x,w,z) 5,50€ 8,00€

Bifteki mit Tomaten- Chilisauce, Pommes oder Reis & Krautsalat (x,w,y) 7,50€ 10,00€

 Straciatellacreme mit Amarettini (x,w) 2,00€ 2,00€

Brokkoli- Nussecke auf Karottenragout und Butterreis (x,w) 8,00€

Rotbarschfilet mit Dillsauce dazu Marktgemüse & Salzkartoffeln (x,w) 10,00€

Dessert gratis zum Hauptgericht (solange der Vorrat reicht)    


