Unser Bio- Zutaten:

Basmatireis, Milch, Sahne,

Joghurt, Quark, Kaffee.
DE-OKO-039

Tageskarte

Bestellungen:
040 - 308 529 45

4 )
Intern Extern
Kartoffelgulasch mit Pilzen und Paprika dazu Creme fraiche (x) 5,50€ 8,00€
2 Spaghetti mit Rahmpfifferlingen und Parmesan (x,w) KT 5,50€ 8,00€
E Leberkése mit Zwiebelsauce dazu Bohnen und Salzkartoffeln (x,w) 7,50€ 10,00€
o)
=
Quark mit Pflaumensauce (x) 2,00€ 2,00€
= Nudel- Pilz- Pfanne mit Kréutersauce (w,x) 5,50€ 8,00€
f Blumenkohl- Méhren- Curry auf Basmatireis Vegan KT 5,50€ 8,00€
2 Rotbarschfilet mit Zitronensauce, Marktgemise & Salzkartoffeln (x,w) 7,50€ 10,00€
()
= Himbeercreme mit Cantuccini (x,w) 2,00€ 2,00€
< Pasta mit Antipastigemise dazu Tomatenbasilikumsauce (w,Vegan) KT 5,50€ 8,00€
Y
o Spinat- Kartoffel Gratin mit Mozzarella Giberbacken (x,w) 5,50€ 8,00€
E Hirschgulasch mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ben (x,w) 8,50€ 11,00€
e
= Weinachtscreme mit Zimtkirschen (x,w) 2,00€ 2,00€
o
© Gemuseteller mit zerlassener Butter, Rlhrei & Salzkartoffeln (x,z) KT 5,50€ 8,00€
- Spatzle Gemisepfanne mit Kdsesauce (x,w) 5,50€ 8,00€
v Hahnchen Cordon bleu mit Sauce, Erbsen- Karotten & Piree (x,w,z) 7,50€ 10,00€
c
c
8 Tiramisu mit Erdbeersauce (x) 2,00€ 2,00€
2 Gratinierter Blumenkohl mit Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln (x,w,z) 5,50€ 8,00€
= Fischfilet mit Tomaten- Paprikaragout auf Sellerieplree (x,w) 7,50€ 10,00€
()
n
Dessert gratis zum Hauptgericht (solange der Vorrat reicht)
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'Farbstoff. *Konservierungsstoffen , *Nitrit P6kelsalz, *Antioxidationsmittel, >Geschmacksverstéirker, °Schwefeldioxid, ’Eisensalze, *Gewachst, *Sii3stoffe, '"°Phosphat.

Z:Eier/Y:Sesam/X:Milch/W:Gluten/U:Niisse/M:Soja/L:Sellerie/K:Senf/H:Weichtiere/G:Lupinen/I:Krebstiere



	Zusätze: Unser Bio- Zutaten:
Basmatireis, Milch, Sahne, Joghurt, Quark, Kaffee.
       DE-ÖKO-039
	Störertext: Bestellungen:
040 - 308 529 45
	Zusätz2: KT: Klimateller

Änderungen vorbehalten
	Datum: 02.12. – 06.12.24
	Text5:   Auf Wunsch viele Gerichte auch Vegan oder zum Mitnehmen.
	Suppe: Kartoffelgulasch mit Pilzen und Paprika dazu Creme fraiche (x)
	Suppe intern Mo: 5,50€
	Suppe extern Mo: 8,00€
	Hauptgericht 1: Spaghetti mit Rahmpfifferlingen und Parmesan (x,w) KT 
	Preis Haupt1 Intern: 5,50€
	Preis Haupt1 Extern: 8,00€
	Hauptgericht 2: Leberkäse mit Zwiebelsauce dazu Bohnen und Salzkartoffeln (x,w)
	Preis Haupt2 Extern: 10,00€
	Hauptgericht 3: 
	Preis Haupt3 Intern: 
	Preis Haupt3 Extern: 
	Nachtisch: Quark mit Pflaumensauce (x) 
	Nachtisch intern Mo: 2,00€
	Nachtisch extern Mo: 2,00€
	SuppeD: Nudel- Pilz- Pfanne mit Kräutersauce (w,x) 
	Suppe intern Di: 5,50€
	Suppe extern Di: 8,00€
	Hauptgericht 1D: Blumenkohl- Möhren- Curry auf Basmatireis Vegan KT
	Preis Haupt1D Intern: 5,50€
	Preis Haupt1D Extern: 8,00€
	Hauptgericht 2D: Rotbarschfilet mit Zitronensauce, Marktgemüse & Salzkartoffeln (x,w) 
	Preis Haupt2D Intern: 7,50€
	Preis Haupt2D Extern: 10,00€
	Hauptgericht 3D: 
	Preis Haupt3D Intern: 
	Preis Haupt3D Extern: 
	NachtischD: Himbeercreme mit Cantuccini (x,w)
	Nachtisch intern Di: 2,00€
	Nachtisch extern Di: 2,00€
	SuppeM: Pasta mit Antipastigemüse dazu Tomatenbasilikumsauce (w,Vegan) KT 
	Suppe intern Mi: 5,50€
	Suppe extern Mi: 8,00€
	Preis Haupt1M Intern: 5,50€
	Hauptgericht 1M: Spinat- Kartoffel Gratin mit Mozzarella überbacken (x,w)
	Preis Haupt1M Extern: 8,00€
	Hauptgericht 2M: Hirschgulasch mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen (x,w)
	Preis Haupt2M Intern: 8,50€
	Preis Haupt2M Extern: 11,00€
	Hauptgericht 3M: 
	Preis Haupt3M Intern: 
	Preis Haupt3M Extern: 
	NachtischM: Weinachtscreme mit Zimtkirschen (x,w)
	Nachtisch intern Mi: 2,00€
	Nachtisch extern Mi: 2,00€
	Hauptgericht 3Do: 
	Preis Haupt1F Intern: 5,50€
	SuppeDo: Gemüseteller mit zerlassener Butter, Rührei & Salzkartoffeln (x,z) KT
	Preis Haupt2 MO Intern: 7,50€
	Preis Haupt2 Intern: 7,50€
	Suppe intern Do: 5,50€
	Suppe extern Do: 8,00€
	Hauptgericht 1Do: Spätzle Gemüsepfanne mit Käsesauce (x,w) 
	Preis Haupt1Do Intern: 5,50€
	Preis Haupt1Do Extern: 8,00€
	Hauptgericht 2Do: Hähnchen Cordon bleu mit Sauce, Erbsen- Karotten & Püree (x,w,z) 
	Preis Haupt2Do Intern: 7,50€
	Preis Haupt2Do Extern: 10,00€
	Preis Haupt3Do Intern: 
	Preis Haupt3Do Extern: 
	NachtischDo: Tiramisu mit Erdbeersauce (x)
	Nachtisch intern Do: 2,00€
	Nachtisch extern Do: 2,00€
	SuppeF: 
	Suppe intern Fr: 
	Suppe extern Fr: 
	Hauptgericht 1F: Gratinierter Blumenkohl mit Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln (x,w,z) 
	Preis Haupt1F Extern: 8,00€
	Hauptgericht 2F: Fischfilet mit Tomaten- Paprikaragout auf Selleriepüree (x,w)
	Preis Haupt2F Extern: 10,00€
	Hauptgericht 3F: 
	Preis Haupt3F Intern: 
	Preis Haupt3F Extern: 
	NachtischF: Dessert gratis zum Hauptgericht (solange der Vorrat reicht)    
	kostenlos: 


